
1.The Sea

Smoked Salmon, Dill Cream Cheese

Lightly Marinated Prawn and Scallops

Slices of Grapefruit, Green Leaves and Tomatoes

Herbs and Lemon Dressing

スモークサーモン クリームチーズ
エビとイカのマリネ

グレープフルーツ グリーンサラダ トマト
ハーブ＆レモンドレッシング

*
Seafood Omelet

Seasonal Steamed Vegetables

Ratatouille

シーフードオムレツ

季節の蒸し野菜

ラタテュイユ

*
Assortment of Breakfast Pastries

パンの盛り合わせ

*
Fruits Salad

Plain Yogurt

フルーツサラダ

プレーンヨーグルト

*
Choice of Orange Juice or Grapefruit Juice

オレンジジュース または グレープフルーツジュース

*
Coffee or Tea

コーヒーまたは紅茶
 

BALCONY BREAKFAST
7AM-10AM

Last Order: 9:30PM on the Previous Day

$ 45

お会計に10%のサービス料が加算されます。1日あたりのご提供可能数に限りがございます。
メニュー、料理、食材、原産地は、食材の調達状況に応じて変更される場合があります。

魚、イカ、魚卵、海老は生です。生または十分に加熱されていない肉、鶏肉、魚介類、甲殻類、または卵は、食中毒のリスクを高める可能性があります。



2.The Jungle

Marinated Mushrooms and Cherry Tomatoes

Fresh Garden Salad

Balsamic Soy Dressing

きのことチェリートマトのマリネ

ガーデンサラダ

バルサミコ酢しょうゆドレッシング

*

Pan Fried Tofu

Seasonal Steamed Vegetables

Roasted Herb Potatoes

Tomato Sauce 

焼き豆腐

季節の蒸し野菜

ローストポテト

トマトソース

*

Assortment of Breakfast Pastries

パンの盛り合わせ

*

Fruits Salad

Plain Yogurt  

フルーツサラダ

プレーンヨーグルト

*

Choice of Orange Juice or Grapefruit Juice

オレンジジュース または グレープフルーツジュース

*

Coffee or Tea

コーヒーまたは紅茶

BALCONY BREAKFAST

$ 45

7AM-10AM
Last Order: 9:30PM on the Previous Day

お会計に10%のサービス料が加算されます。1日あたりのご提供可能数に限りがございます。
メニュー、料理、食材、原産地は、食材の調達状況に応じて変更される場合があります。

魚、イカ、魚卵、海老は生です。生または十分に加熱されていない肉、鶏肉、魚介類、甲殻類、または卵は、食中毒のリスクを高める可能性があります。

https://oceans-nadia.com/user/14762/recipe/376117


3.The City

Italian Prosciutto Ham

Brie Cheese, Turkey Ham

Tomatoes, Green Salad, Lemon and Herbs Dressing

プロシュートハム

ブリーチーズ ターキーハム
トマト グリーンサラダ

レモン＆ハーブドレッシング

*

Home-Made Pancakes with Berries and

Hashed Brown, Bacon, and Sausage

Scrambled Eggs 

ホームメイドパンケーキとベリー

ハッシュドポテト ベーコン ソーセージ
スクランブルエッグ

*

Assortment of Breakfast Pastries

パンの盛り合わせ

*

Fruits Salad

Plain Yogurt 

フルーツサラダ

プレーンヨーグルト

*

Choice of Orange Juice or Grapefruit Juice

オレンジジュース または グレープフルーツジュース

*

Coffee or Tea

コーヒーまたは紅茶

BALCONY BREAKFAST

$ 45

7AM-10AM
Last Order: 9:30PM on the Previous Day

お会計に10%のサービス料が加算されます。1日あたりのご提供可能数に限りがございます。
メニュー、料理、食材、原産地は、食材の調達状況に応じて変更される場合があります。

魚、イカ、魚卵、海老は生です。生または十分に加熱されていない肉、鶏肉、魚介類、甲殻類、または卵は、食中毒のリスクを高める可能性があります。



4.The Proa
Caesar Salad

Grilled Chicken and Prawns 

Crispy Bacon, Croutons, and Shaved Parmesan Cheese
シーザーサラダ

鶏肉と海老のグリル

ベーコン クルトン パルメザンチーズ

*

Fried Rice Chamorro Sausages

Fried Egg and Seasonal Vegetable
チャモロソーセージとチャーハン

目玉焼き 季節の野菜

*

Assortment of Breakfast Pastries

パンの盛り合わせ

*

Fruits Salad

Plain Yogurt 

フルーツサラダ

プレーンヨーグルト

*

Choice of Orange Juice or Grapefruit Juice

オレンジジュース または グレープフルーツジュース

*

Coffee or Tea

コーヒーまたは紅茶

BALCONY BREAKFAST

$ 45

7AM-10AM
Last Order: 9:30PM on the Previous Day

お会計に10%のサービス料が加算されます。1日あたりのご提供可能数に限りがございます。
メニュー、料理、食材、原産地は、食材の調達状況に応じて変更される場合があります。

魚、イカ、魚卵、海老は生です。生または十分に加熱されていない肉、鶏肉、魚介類、甲殻類、または卵は、食中毒のリスクを高める可能性があります。



ROOM SERVICE MENU

7AM -10AM (ラストオーダー 9:45AM)

ブレックファースト

TSUBAKI コンチネンタルブレックファースト
THE TSUBAKI CONTINENTAL BREAKFAST 25

お好みのジュースをお選びください　Your Choice of Juice 
オレンジ、グレープフルーツ、アップル、パイナップルまたはフォーシーズン
Orange, Grapefruit, Apple, Pineapple, Four Seasons 

パンの盛り合わせ　Assorted Bakeries 
クロワッサン、デニッシュ、ロールパン　バターとフルーツジャム
Croissant, Danish, Bread Rolls Served with Butter and Fruit Preserves 

お好みのシリアルとミルクをお選びください　Your Choice of Cereal 
コーンフレーク、ライスクリスピーまたはグラノーラ /  牛乳、低脂肪牛乳または豆乳
Corn Flakes, Special K. Rice Krispies, Granola / Milk – Whole, Low Fat, Soy Milk 

コーヒー、カフェインレスコーヒーまたはブレックファーストティ
Brewed Regular or Decaffeinated Coffee or Breakfast Tea 

TSUBAKI ブレックファースト
THE TSUBAKI BREAKFAST

お好みのジュースをお選びください　Your Choice of Juice 
オレンジ、グレープフルーツ、アップル、パイナップルまたはフォーシーズン
Orange, Grapefruit, Apple, Pineapple, Four Seasons 

パンの盛り合わせ　Assorted Bakeries 
クロワッサン、デニッシュ、ロールパン　バターとフルーツジャム
Croissant, Danish, Bread Rolls Served with Butter and Fruit Preserves 

お好みのシリアルとミルクをお選びください　Your Choice of Cereal 
コーンフレーク、ライスクリスピーまたはグラノーラ / 牛乳、低脂肪牛乳または豆乳
Corn Flakes, Special K. Rice Krispies, Granola / Milk – Whole, Low Fat, Soy Milk 

卵料理　Two Eggs Cooked Any Style 
スクランブル、目玉焼き(サニーサイドアップ、オーバーイージー、オーバーミディアム、オーバーハード)
または茹で卵
Scrambled, Sunny Side Up, Over Easy, Over Medium, Over Hard or Boiled 

ベーコン、ハムまたはソーセージ　ハッシュドポテト と焼きトマト
Choice of Bacon, Ham, or Bratwurst Sausage 
Served with Hash Browns and Grilled Tomato

コーヒー、カフェインレスコーヒー または
ブレックファーストティ（ホットまたはアイス）- トロピカルグリーンティ、アールグレイ、カモミール
Brewed Regular or Decaffeinated Coffee or Breakfast Tea (Tropical Green Tea, Earl Grey, Chamomile)

29

Please be advised that a $20.00 additional fee will be added to your bill for Balcony set up requests
A 10% service charge will be added to your bill. Menus are subject to availability. Menus, dishes, food items and place of origin may be subject to change, based on food procurement availability.

Fish, squid, Fish Egg Roe, Shrimp are raw. Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs may increase your risk of food-borne illness.



アラカルト　ALA CARTE

ROOM SERVICE MENU

7AM -10AM (ラストオーダー 9:45AM)

ブレックファースト

オムレツ
ハム、ソーセージ、トマト、きのこ、チェダーチーズ
からお好みの具材をお選びください
ハッシュドポテト と焼きトマト
THREE EGG OMELET 
With your choice of filling: Ham, Sausage, 
Tomato, Mushroom, Grated Cheddar Cheese 
Served with Hash Brown and Grilled Tomato 

ブレックファーストステーキ
220グラム テンダーロイン
目玉焼き、ハッシュドポテトと焼きトマト
GRILLED BREAKFAST STEAK                                             
8oz / 220g Tenderloin Steak with Fried Eggs, 
Hash Brown, and Grilled Tomato 

サイドオーダー 
チーズ
ベーコン (3枚) / ガーリックトースト / 卵
ソーセージ / ライス / トースト / 野菜
ベジタブルカレーフライドライス
マッシュポテト / ベーコン (7枚) / スライスハム / 
焼きトマト / ハッシュドポテト
フライドポテト
SIDE ORDERS                                                                            
Cheese / Bacon (3 pieces) / Garlic Bread / Egg /
Sausage / Rice / Toast / Veggies / Vegetable Curry
Fried Rice / Mash Potato / Bacon (7 pieces) / Sliced
Ham /Grilled Tomato / Hash Browns / French Fries

レギュラーまたはカフェインレスコーヒー
COFFEE                                                                                       
Fresh Regular Brewed or Decaffeinated Coffee 

紅茶（ホットまたはアイス）
トロピカルグリーンティ、アールグレイ、カモミール
TEA (Hot or Iced)                                                                                           
Tropical Green Tea, Earl Grey, Chamomile 

牛乳、低脂肪牛乳または豆乳
MILK                                                                                           
Whole, Low Fat, Soy Milk 

季節のフルーツ盛り合わせ　
FRESH FRUITS                                                                       
Assorted Seasonal Sliced Fruits 

お好みのシリアルとミルク
コーンフレーク、ライスクリスピーまたはグラノーラ
牛乳、低脂肪牛乳または豆乳
YOUR CHOICE OF CEREAL AND MILK                            
Corn Flakes, Special K, Rice Krispies, Granola 
Milk: Whole, Low Fat, Soy Milk 

フルーツヨーグルト
FRUIT YOGURT                                                                     
Plain Yogurt Served with Seasonal Fruits 

パンの盛り合わせ
クロワッサン、デニッシュ、ロールパン　
バターとフルーツジャム
ASSORTED BAKERY BASKET                                             
Croissant, Assorted Danish, Bread Rolls 
Served with Butter and Fruit Preserves 

グラブラックスとピクルス
SALMON GRAVLOX                                                              
Served with Pickled Vegetables 

季節のサラダ
ごま、フレンチ、サウザンドアイランド
またはランチドレッシング
SEASONAL SALAD                                                                
With Choice of Sesame, French, 
Thousand Island, or Ranch Dressing 

卵料理
スクランブル、目玉焼き(サニーサイドアップ、オーバ
ーイージー、オーバーミディアム、オーバーハード)
または茹で卵
ベーコン、ハムまたはソーセージ　
ハッシュドポテト と焼きトマト
TWO EGGS COOKED ANY STYLE                                      
Scrambled, Sunny Side Up, Over Easy, or Boiled 
Choice of Bacon, Ham, or Bratwurst Sausage 
Served with Hash Browns and Grilled Tomato 

アメリカンパンケーキ
メープルシロップとフィレッシュベリー
AMERICAN PANCAKE 
Served with Maple Syrup and Fresh Berries 

17
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Please be advised that a $20.00 additional fee will be added to your bill for Balcony set up requests
A 10% service charge will be added to your bill. Menus are subject to availability. Menus, dishes, food items and place of origin may be subject to change, based on food procurement availability.

Fish, squid, Fish Egg Roe, Shrimp are raw. Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs may increase your risk of food-borne illness.


